
Menu

Bûche individuelle exotique

de noël

Entrées
Saumon Gravlax Maison

Crème brulée

Dorade royale sauce Mangue

Sauce à l’Aneth

Au foie gras

Purée de céleri au airelles

Plats

Desserts

Tournedos de Magret de canard & sauce foie gras
Ecrasé de patate douce à l’huile de truffe & poêlé

forestière 

Ballotine de chapon au marrons
écrasé de Pomme de terre à l’huile de truffe et ses

légumes 

Rocamadour
Brie de Meaux

Fromages

Entremet au chocolat

32€


